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Ogtoszenie nr 510027621-N-2019 z dnia 12-02-2019 r.

Gmina Czernica: Przygotowanie i dostarczanie positkow dla potrzeb Szkoly Podstawowej
Ratowicach

OGLOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA - Ustugi

Zamieszczanie ogtoszenia:
obowigzkowe

Ogtoszenie dotyczy:
zamdwienia publicznego

Zamowienie dotyczy projektu lub programu wspélfinansowanego ze srodkéw Unii Europejskiej
nie

Zamowienie bylo przedmiotem ogloszenia w Biuletynie Zamoéwien Publicznych:
tak
Numer ogtoszenia: 504478-N-2019

Ogtoszenie o zmianie ogloszenia zostalo zamieszczone w Biuletynie Zamodwien Publicznych:
nie

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

1. 1) NAZWA I ADRES:
Gmina Czernica, Krajowy numer identyfikacyjny 93193498600000, ul. ul. Kolejowa 3, 55-003 Czernica, woj. dolnoslaskie, panstwo Pc
tel. 71 726 57 00, e-mail czernica@czernica.pl, faks 71 726 57 00.
Adres strony internetowej (url): http://bip.czernica.pl
1.2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO:
Administracja samorzadowa

SEKCJA II: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I1.1) Nazwa nadana zaméwieniu przez zamawiajacego:
Przygotowanie i dostarczanie positkdw dla potrzeb Szkoty Podstawowej w Ratowicach

Numer referencyjny (jeZeli dotyczy):
MTP.271.2.1.2019.EZ

I1.2) Rodzaj zamo6wienia:
Ustugi

I1.3) Krétki opis przedmiotu zaméwienia (wielkosc, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub robét budowlanych lub okreslenie

zapotrzebowania | wymagar ) a w przypadku partnerstwa innowacyjnego - okresélenie zapotrzebowania na innowacyjny proc

ustuge lub roboty budowlane:
1. Przedmiot zamdwienia - ustuga cateringowa polegajaca na przygotowaniu i dostarczaniu positkdw dla dzieci w wieku od 7 — 14 lat v
Podstawowej w Ratowicach, na ktory skfada sie: obiad jednodaniowy (drugie danie) z kompotem/napojem . 2. Szacowana ilo$¢ positk:
obiady jednodaniowe (drugie danie) — 90 szt. dziennie. 3. Szczegétowe warunki wykonania zamdwienia: 1) taczna szacunkowa liczba
ktdérych beda wydawane positki — 86 dni. 2) taczna szacunkowa ilos¢ positkow w okresie trwania umowy: obiady — 7 740 szt. 3) Wyko
bedzie dostarczat positki do Szkoty Podstawowej w Ratowicach przy ul. Wroctawskiej 36 do sali - jadalni szkolnej 4) Liczba dzieci i ilo¢
positkdw sg liczbami szacunkowymi i jako takie nie moga stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen,
iloci faktycznie zamdwionych przez Zamawiajacego w toku realizacji umowy w sprawie niniejszego zamowienia publicznego. 5) Dzieni
positkdw bedzie sie zmienia¢ w zaleznosci od frekwengji dzieci. 6) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo ograniczenia przedmiotu zamov
zakresie ilosciowym, w przypadku gdy z powoddw ekonomicznych, biezacych potrzeb lub innych nie bedzie lezato to w interesie
Zamawiajacego. W zwigzku z ograniczeniem przez Zamawiajacego przedmiotu zamdwienia Wykonawcy nie bedg przystugiwaty zadne
roszczenia w stosunku do Zamawiajgcego. Zastrzega sie mozliwos¢ zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych positkéw danegc
wedtug potrzeb Zamawiajgcego, w zaleznosci od frekwencji dzieci w przedszkolu. O liczbie danego rodzaju positku w danym dniu Wyk
bedzie informowany na biezaco telefonicznie: do godz. 09:15 danego dnia dostawy. W oparciu o uzyskane informacje Wykonawca dos
bedzie okreslong liczbe positkdw. 7) Zaoferowana przez Wykonawce cena za przedmiot umowy pomimo zwigkszenia lub zmniejszenia
nie moze ulec zmianie przez caty okres realizacji zaméwienia. 8) Wynagrodzenie Wykonawcy bedzie okreslane na podstawie ilosciowe
rozliczenia rzeczywiscie wydanych positkdw w oparciu o cene jednostkowa zadeklarowang w ofercie Wykonawcy. 9) Wykonawca zoboy
jest prowadzi¢ Ewidencje dostarczanych positkdw (Zatacznik nr 1 do umowy) i przektadac ja do podpisu dyrektorowi placéwki o$wiatoy
osoby upowaznionej w kazdym dniu dostawy. Ewidencja stanowi potwierdzenie daty, godziny oraz ilosci positkéw. 10) W zakresie real
dostawy positkdw wspdtpracg z Wykonawcg bedzie sie zajmowat dyrektor placowki oswiatowej lub osoba upowazniona. 11) Positki
dostarczane beda w pojemnikach wraz z naczyn jednorazowymi codziennie od poniedziatku do pigtku, z wyjatkiem dni ustawowo woln
pracy i innych dni wolnych od zaje¢ edukacyjnych, w godzinach ustalonych przez Zamawiajgcego, pomiedzy godz. — 12:00-12:30
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany przedziatéw czasowych dostawy positkdw w trakcie trwania umowy. 12) Wykonawca dost:
bedzie Zamawiajgcemu dekadowy jadtospis w formie pisemnej do zatwierdzenia najp6zniej na 5 dni przed okresem jego obowigzywan
Jadtospis wraz z podaniem gramatury i kalorycznosci sktadnikdw wchodzacych w sktad positku winien by¢ sporzadzany przez dietetyke

2019-02-12, 13:22



OGLOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA https://bzp.uzp.gov.pl/ZP403/Preview/960569b6-c34e-43e5-9741-cf08e...

poswiadczony jego imienng pieczatka. Dietetykiem ze strony Wykonawcy jest osoba, ktdra ukonczyta policealng szkote Srednig i uzysk:
dyplom dietetyka lub osoba, ktéra ukonczyta szkote wyzsza na kierunku lub w specjalnosci dietetyka realizujgcg w programie nauczani
najmniej tresci ksztatcenia oraz liczbe godzin objete podstawa programowa ksztatcenia w zawodzie dietetyk i uzyskata tytut licencjata
magistra. Na kazde zadanie Dyrektora placowki, Wykonawca winien przedstawi¢ stosowne dokumenty, poswiadczajace, iz osoba wska
pod jadtospisem jako dietetyk posiada ww. uprawnienia. Wszelkie zmiany sugerowane przez Zamawiajacego w jadtospisie beda wigzas
Wykonawcy. Wykonawca bez zgody Zamawiajgcego nie moze zmienia¢ zatwierdzonego jadtospisu w trakcie realizacji przedmiotu umo
Jadtospis powinien uwzglednia¢ produkty z kazdej grupy, by¢ urozmaicony, zbilansowany, réznorodny, smaczny i dostosowany do pon
$wiat. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstv
zywnosci i zywienia (t.j. Dz.U. z 2018 r. poz. 1541) fgcznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy. Positki muszg by¢ dostosowane
wymogow Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie grup Srodkow spozywczych przeznaczonych do sprze
dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia $rodki spozywcze stosowane w ramach zyw
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154). Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki
pokarmowe i produkty spozywcze okre$lone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki maja by¢é przygotowane zgodnie z zasadami
racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy. 14) Zamawiajacy zastrzega, ze positki muszg spetnia nastepujgce warunki jakosciowe: a) pc
powinny byc¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci, $wiezych, naturalnych, mato przetworzonych, bez substancji
dodatkowych, konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych, sporzadzane z naturalnych sktadnikow
uzycia koncentratéw spozywczych, z wylgczeniem koncentratéw z naturalnych sktadnikéw, b) w jadtospisie powinny przewazac potraw
gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone, przy czym nie wiecej niz jedna porcja potrawy smazonej w ciggu tygodnia szkol
poniedziatku do piatku, c) do przygotowania positku nalezy zastosowac: - produkty zbozowe lub ziemniaki, - warzywa i owoce, surowe
przetworzone, bez dodatkéw cukréw i substancji stodzacych, a w przypadku przetworzonych — o niskiej zawartosci sodu/soli, - mieso,
jaja i nasiona roslin — jedna lub wiecej porcji zywnosci z tej kategorii $rodkéw spozywczych kazdego dnia, a porcje ryby co najmniej ra
tygodniu, - thuszcze spozywcze — oleje, masto, margaryny miekkie kubkowe niearomatyzowane lub ich mieszanki, a do smazenia olej r
rafinowany o zawartosci kwasoéw jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwasow wielonienasyconych ponizej 40%, - sol o obn
zawartosci sodu (sodowo-potasowa), przy zatozeniu, ze dzienne spozycie soli powinno wynosic nie wiecej niz 5g, - ziota lub przyprawy
i suszone bez dodatku soli, d) napoje — wytgcznie kompoty owocowe lub soki owocowe, bez dodatku cukréw i substancji stodzacych, €
wazna jest estetyka potraw i positkdw. 15) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw o najwyzszym standardzie, na be
produktow najwyzszej jakosci z uwzglednieniem najlepszych tradycji kulinarnych, z wykluczeniem pétproduktéw i zgodnie z wymogam
Panstwowego Inspektora Sanitarnego, norm systemu HACCP oraz innych obowigzujgcych w tym zakresie aktow prawnych. Wykonawc
bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkdw produkgji
wezmie odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie. 16) Nie zezwala sie na stosowanie w procesie zywienia nastepujacych produktow: - k«
- przypraw typu Vegeta, - kostek rosotowych, - thuszczéw utwardzonych tj. margaryn, masto — umiarkowanie, - produkty z glutaminiar
sodu i innych chemicznych $rodkéw smakowych, - produkty z syropem glukozowo - fruktozowym, - paréwki, - produktéw mastopodob
seropodobnych, - mieso odkostnione mechanicznie (MMO), - wedlin z dodatkiem preparatéw biatkowych (soja) lub skrobi modyfikowa
positki sporzadzane na bazie potproduktow, - positki na bazie Fast Food, - mrozonych potraw, - napojow z proszku lub na bazie suszu,
produktow spozywczych przetworzonych technologicznie z duzg iloscig Srodkéw chemicznych. 17) Obowigzkiem Wykonawcy jest
przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i dostarczonych positkéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z
oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych probek. 18) Zgodnie
wymogami Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, positek w formie cateringu musi zosta¢ wydany w czasie 4 godzin od momentu jego
sporzadzenia (wyprodukowania). Temperatura positkow GHP/GMP powinna wynosi¢ odpowiednio: , - gorace drugie dania: +63°C, - p
serwowane na zimno: +4°C. 19) Sktadniki poszczegdlnych positkdw powinny by¢ utozone w pojemnikach konfekcjonowanych na
poszczegdlne grupy dzieci w sposob oddzielny umozliwiajacy ich rozréznienie (z wyjatkiem positkow, ktére wymagajg zmieszania skiac
zgodnie ze sztuka kulinarng). 20) Wykonawca zobowigzany jest uwzgledni¢ w zaoferowanej cenie wszelkie koszty zwigzane z przedmic
zamdwienia: koszty osprzetu (termosy, pojemniki itd.), koszty transportu i wniesienia, koszty przygotowania positkdw we wiasnym lok
przez osoby posiadajace odpowiednie kwalifikacje i przeszkolone w przyrzadzaniu positkéw jakosciowych. 21) Positki powinny by¢ dost
do placowki oswiatowej Srodkiem transportu Wykonawcy dopuszczonym decyzjg whasciwego inspektora sanitarnego do przewozu posi
dla potrzeb zbiorowego zywienia dzieci, w specjalistycznych termosach, gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jal
przewozonych potraw. 22) Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia statego przedstawiciela odpowiedzialnego za kontakt z
Zamawiajacym. 23) Personel Wykonawcy powinien posiadac biezace przeszkolenie z zakresu BHP, a takze aktualne orzeczenie lekarsk
celéw sanitarno-epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu ktdrych istnieje mozliwos¢
przeniesienia zakazenia na inne osoby. Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie dzieci przed Panstwowym Inspektorem Sanitarnyn
Wykonawca posiada petng odpowiedzialnos¢ cywilng, administracyjng i karng za jakos$¢ dostarczanych positkéw oraz skutki wynikajace
zaniedban przy ich przygotowaniu i transporcie, mogace mie¢ negatywny wpltyw na zdrowie zywionych dzieci. 24) Obiad powinien dos
ok. 30% energii catodziennej. 25) Positki musza spetniac nastepujace warunki iloSciowe oraz jadtospis powinien zawierac: Drugie dani
gramatura od 400 do 500 g i kalorycznos¢ 650 -700 kcal z tym, ze: - Przy positkach miesnych — od 120 do 150 g: udo z kurczaka, kotl
mielony (karczek, filet z kurczaka, indyka, szynka b/k), kotlety schabowe (schab, filet z indyka), bitki wotowe, gulasz, - positki bezmies
maczne — 400 g: pierogi, nalesniki, kluski np. na parze, kopytka, ryba (filet) — ok. 200 g, suréwka — ok. 100 g, ziemniaki lub zamiennik
ryz, makaron) — ok. 200 g, - kompot z owocow (truskawki, wisnie, maliny, jagody, wieloowocowe), soki owocowe, malina, truskawka,
porzeczka, wisnia — 200 ml bez dodatku cukru. Kaloryczno$¢ drugiego dania w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosic ok. 650 -7
Kalkulacja cenowa winna obejmowac swoim zakresem dwa dania miesne, dwa dania pétmiesne, jedno danie jarskie badz rybne w ciac
tygodnia. 26) Zamawiajgcy bedzie wymagat od Wykonawcy, aby w ramach realizowanego zaméwienia zapewnit positki dla dzieci spec
diety (bezglutenowej, ze skaza biatkowa, z alergig pokarmowa lub innymi schorzeniami pokarmowymi). Dzieci uczulone na produkty
beda otrzymywaty zupe bez $mietany. Dzieci uczulone na inne pokarmy beda musiaty mie¢ przygotowane positki alternatywne. Przygo
positkdw dla dzieci specjalnej diety wykonywane jest w ramach realizacji przedmiotu zamdwienia i po zaoferowanej cenie w ofercie dle
poszczegdlnych rodzajow positkdw w ramach standardowej ceny obiadu. 27) W przypadku wyjazdu dzieci na wycieczke Zamawiajacy |
zobowigza¢ Wykonawce w ramach $rodkéw przeznaczonych na wyzywienie do przygotowania tzw. ,suchego prowiantu”. Zamawiajacy
poinformuje Wykonawce o planowanej wycieczce telefonicznie lub osobiscie z 2 dniowym wyprzedzeniem.

I1.4) Informacja o czesciach zamdwienia:

Zamowienie bylo podzielone na czesci:
nie

I1.5) Giowny Kod CPV: 15800000-6
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SEKCJA ITI: PROCEDURA

II1.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA
Przetarg nieograniczony

II1.2) Ogtoszenie dotyczy zakonczenia dynamicznego systemu zakupow
nie

II1.3) Informacje dodatkowe:

SEKCJA IV: UDZIELENIE ZAMOWIENIA

IV.1) DATA UDZIELENIA ZAMOWIENIA: 07/02/2019
1V.2) Catkowita wartos¢ zamoéwienia
Wartos¢ bez VAT 68499.00
Waluta PLN
IV.3) INFORMACIE O OFERTACH
Liczba otrzymanych ofert: 3
w tym:
liczba otrzymanych ofert od matych i srednich przedsiebiorstw: 3
liczba otrzymanych ofert od wykonawcéw z innych panstw cztonkowskich Unii Europejskiej: 0
liczba otrzymanych ofert od wykonawcéw z panstw niebedacych cztonkami Unii Europejskiej: 0
liczba ofert otrzymanych drogg elektroniczng: 0
IV.4) LICZBA ODRZUCONYCH OFERT: 0
IV.5) NAZWA I ADRES WYKONAWCY, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA
Zamowienie zostato udzielone wykonawcom wspdlnie ubiegajacym sie o udzielenie:
nie

Nazwa wykonawcy: Eko Katering sp z o.0.
Email wykonawcy:

Adres pocztowy: ul. K.P. Tetmajera 6/1
Kod pocztowy: 51-153

Miejscowos¢: Wroctaw

Kraj/woj.: dolnoslaskie

Wykonawca jest matym/$rednim przedsiebiorca:
tak
Wykonawca pochodzi z innego panstwa cztonkowskiego Unii Europejskiej:
nie
Wykonawca pochodzi z innego panstwa nie bedgcego cztonkiem Unii Europejskiej:
nie
IV.6) INFORMACJA O CENIE WYBRANEJ OFERTY/ WARTOSCI ZAWARTEJ UMOWY ORAZ O OFERTACH Z NAINIZSZA I
NAJWYZSZA CENA/KOSZTEM
Cena wybranej oferty/wartos¢ umowy 38313.00
Oferta z najnizszg cena/kosztem 38313.00
Oferta z najwyzszg ceng/kosztem 85140.00
Waluta: PLN
IV.7) Informacje na temat podwykonawstwa
Wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czeSci zamowienia podwykonawcy/podwykonawcom
nie

Wartos¢ lub procentowa cze$¢ zamdwienia, jaka zostanie powierzona podwykonawcy lub podwykonawcom:
1V.8) Informacje dodatkowe:

IV.9) UZASADNIENIE UDZIELENIA ZAMOWIENIA W TRYBIE NEGOCJACII BEZ OGLOSZENIA, ZAMOWIENIA Z WOLNEJ RE|
ALBO ZAPYTANIA O CENE

1V.9.1) Podstawa prawna
Postepowanie prowadzone jest w trybie na podstawie art. ustawy Pzp.
1V.9.2) Uzasadnienie wyboru trybu
Nalezy poda¢ uzasadnienie faktyczne i prawne wyboru trybu oraz wyjasni¢, dlaczego udzielenie zamdwienia jest zgodne z przepisa

Drukuj
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