ZAŁĄCZNIK NR 1

GkiI.271.1.191.2015.KM

SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO

 na

dostawę mięsa i produktów mięsnych

1. Przedmiotem zamówienia jest zakup, dostawa i rozładunek mięsa i produktów mięsnych dla Publicznego Gimnazjum Nr 1 w Czernicy, ul. Św. Brata Alberta Chmielowskiego 9, 55-003 Czernica zgodnie z poniższą tabelą zawierającą wykaz asortymentowo-ilościowy.

	Lp.
	Nazwa produktu spożywczego
	Jednostka miary
	Ilość szacunkowa

	1
	2
	3
	4

	1.
	Piersi bez kości z kurczaka
	kg
	255

	2.
	Udo z kurczaka 
	kg
	230

	3.
	Udziec z kurczaka
	kg
	190

	4.
	Podudzie z kurczaka
	kg
	60

	5.
	Karkówka wieprzowa surowa, bez kości
	kg
	265

	6.
	Mięso gulaszowe z indyka
	kg
	190

	7.
	Łopatka wieprzowa surowa, bez kości
	kg
	940

	8.
	Schab bez kości
	kg
	282

	9.
	Porcje rosołowe z kurczaka
	szt.
	304

	10.
	Słonina
	kg
	25

	11.
	Kiełbasa żywiecka wieprzowa
	kg
	5

	12.
	Kiełbasa żywiecka podsuszana
	kg
	4

	13.
	Kiełbasa szynkowa wieprzowa
	kg
	10

	14.
	Kiełbasa śląska
	kg
	98

	15.
	Kiełbasa krakowska sucha
	kg
	5

	16.
	Szynka wędzona drewnem
	kg
	3,5

	17.
	Polędwica drobiowa
	kg
	9,5

	18.
	Polędwica sopocka
	kg
	4,5

	19.
	Polędwiczki wieprzowe surowe
	kg
	100

	20.
	Polędwica miodowa
	kg
	3,5

	21.
	Sucha z fileta drobiowego
	kg
	12

	22.
	Szynka wieprzowa tradycyjna
	kg
	28

	23.
	Szynka z piersi kurczaka
	kg
	6

	24.
	Schab cygański
	kg
	4

	25.
	Schab biały
	kg
	6

	26.
	Parówki z szynki
	kg
	265

	27.
	Boczek parzony
	kg
	85

	28.
	Wątróbka z indyka
	kg
	87


1. Nazwa i kody CPV odpowiadające przedmiotowi zamówienia: 

15 10 00 00 – 9 Produkty zwierzęce, mięso i produkty mięsne,

15 13 11 30 - 5 Wędliny

2. Przewidywana częstotliwość dostaw:  5 razy w tygodniu, poniedziałek – piątek, nie później niż do godz. 7.00 rano, zawsze po złożeniu zamówienia telefonicznie bądź osobiście u dostawcy.

3. Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw dziennych, ustalane będą na podstawie jadłospisów tygodniowych, tworzonych na bieżąco, według potrzeb Zamawiającego. 

4. Faktura za towar dostarczony w danym miesiącu musi być przedłożona do 7 dnia kolejnego miesiąca za miesiąc poprzedni

5. Produkty należy dostarczać w pojemnikach z materiałów dopuszczonych do kontaktu z żywnością, zamkniętych i oplombowanych w sposób uniemożliwiający ich otwarcie bez uszkodzenia plomb. Każdy asortyment produktów winien być dostarczony w oddzielnym pojemniku.

6. Okres przydatności do spożycia dla mięsa winien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy do magazynu Zamawiającego. Okres przydatności do spożycia wędlin winien wynosić nie mniej niż 14 dni od daty dostawy do magazynu Zamawiającego. Do każdego pojemnika powinna być dołączona etykieta zawierająca co najmniej następujące dane: 

a. nazwę produktu, 

b. termin przydatności do spożycia, 

c. nazwę dostawcy – producenta, adres, 

d. warunki przechowywania, 

e.  oznaczenie partii produkcyjnej, 

f. oraz pozostałe informacje zgodne z aktualnie obowiązującymi przepisami. 
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