GKil.271.1.228.2017.EZ Czemica, dnia 27.12.2017 r.
ZAPYTANIE OFERTOWE

WARUNKI FORMALNO -PRAWNE ZAPYTANIA OFERTOWEGO

I. Przedmiotowe zapytanie ofertowe przeprowadzane jest z wylaczeniem stosowania przepiséw ustawy z dnia 29
stycznia 2004 r. Prawo zaméwiefi publicznych (Dz. U. z 2015 ., poz. 2164), na podstawie art. 4 pkt 8 tejze ustawy.

Il. Zamawiajacy wybierze ofert¢ uznang za najkorzystniejsza sposréd prawidtowo ziozonych ofert przez Wykonawcow
spetniajgcych warunki udziatu w postepowaniu.

IIl. Zamawiajgacy pozostawi bez oceny oferty z razaco niskg ceng w stosunku do przedmiotu zaméwienia i budzace
watpliwosci, co do mozliwosci wykonania przedmiotu zgodnie z wymaganiami okreslonymi w tresci Zapytania
ofertowego.

IV. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do podjecia z Wykonawcami negacjacji cen ofertowych, w przypadku, gdy cena
najkorzystniejszej oferty przewyzsza kwote, ktorg zamawiajacy moze przeznaczyé na realizacje zaméwienia.

V. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do odwolania zapytania w na kazdym etapie postepowania bez podania

przyczyny.

1. Przedmiot zamdéwienia:
Dostawa migsa i produktéw miesnych dla potrzeb Zespolu Szkolno — Przedszkolnego w Czernicy.

1) Przedmiotem zaméwienia jest sukcesywna dostawa migsa i produktéw miesnych do Zespolu Szkolno —
Przedszkolnego w Czernicy. Szczegtlowy zakres zaméwienia, oraz wymagania dotyczace realizacji dostaw zostaly
okresione w pkt. 2 zapytania ofertowego — Szczeg6towy opis przedmiotu zamoéwienia.

2) Podane iloSci towaru sg wielkosciami szacunkowymi, stuzg wylacznie do obliczenia ceny oferty. Zamawiajgcy nie
bedzie zobowigzany do zakupu petnego asortymentu w podanych ilosciach. Jest to uzasadnione zmienng liczbg oséb
korzystajgcych ze stotéwki w Zespole Szkolno — Przedszkolnym.

3) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia lub zwiekszenia ilosci dostaw o 30% w przypadku, jesli w
trakcie realizacji zawartej w wyniku postgpowania umowy, zmieni si¢ liczba 0s6b korzystajacych ze stotéwki.

4) Zamawiajgcy wymaga, aby Wykonawca ubiegajacy sie o udzielenie zaméwienia spetniat wszelkie wymagania
higieniczne okreslone w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. 2017 r.
poz. 149 ze zm.) oraz obowigzujgcych aktow wykonawczych wydanych na jej podstawie.

5) Wykonawca bedzie zobowigzany do dostarczania zamawianych artykutéw do Zespotu Szkolno — Przedszkolnego w
Czernicy (ul. Sw. Brata Alberta Chmielowskiego 9 oraz ul. Wroclawska 52, 55-003 Czernica) na wlasny koszt i ryzyko,
transportem przystosowanym do przewozu zywnosci zgodnie z obowigzujacymi przepisami, jak réwniez do roziadunku
towaru i ztozenia go w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego w jego magazynach. Upowaznieni pracownicy beda
dokonywa¢ odbioru towaru pod wzgledem ilosciowo — wartosciowym oraz obowiazujgcych norm jakosciowych, a takze
dokonywaé sprawdzenia zgodnosci cen z formularzem cenowym.

6) Przedmiot zaméwienia bedzie realizowany sukcesywnie w ilosciach wynikajgcych z zapotrzebowar sktadanych
bezposrednio przez Zamawiajacego. Zamoéwienia produktéw bedg skladane z minimum jednodniowym wyprzedzeniem
telefonicznie, faksem, elektronicznie lub w czasie biezacej dostawy, na dostawe nastepna. Zamoéwienia dokona
pracownik upowazniony przez Zamawiajgcego. Dokiadny termin dostawy towaru do szkoly bedzie okreslat
Zamawiajgcy. Za dostarczong zywnos$¢ (w tym ubezpieczenie, stan jakosciowy) odpowiada Wykonawca do czasu
odbioru zrealizowanego zaméwienia przez Zamawiajacego.

7) Wykonawca zobowigzuje sig do zaopatrywania Zamawiajgcego w $wieze artykuly spozywcze, Zamawiajgcy
wymaga, aby produkty bedace przedmiotem zaméwienia posiadaly wazne terminy przydatnosci do spozycia, bez wad
fizycznych i jakoSciowych, w nienaruszonych opakowaniach oraz z cechami podanymi w Zapytaniu ofertowym.
Dostarczone produkty spozywcze musza by¢ najwyiszej jakosci, w tym przede wszystkim muszg odpowiadac
wymaganiom jakosciowym stosownie do obowigzujacych przepiséw oraz muszg spetnia¢ obowigzujace w tym zakresie
normy sanitamo - epidemiologiczne, a takze muszg by¢ przechowywane itransportowane w warunkach
gwarantujgcych najwyzsza jakos¢. Dostarczane produkty spozywcze w zaleznosci od ich kategorii muszg przy kazdej
dostawie posiada¢ wszystkie niezbedne dokumenty wymagane przepisami prawa zywnosciowego.

8) Dostarczone produkty spozywcze musza byé odpowiednio posortowane przez Wykonawce. Dostawy migsa i
przetworéw migsnych powinny odbywa¢ sig w zamknigtych opakowaniach, lub pojemnikach plastikowych z pokrywami,
posiadajgcymi stosowne atesty, pojemnikach plombowanych lub metkowanych, czystych i nieuszkodzonych,

9) Faktura zbiorcza stanowigca podstawe platnosci za wykonanie przedmiotu zaméwienia w danym miesigcu musi
by¢ przedtozona do Zamawiajacego do 7 dnia nastepnego miesiaca za miesiac poprzedni. Platnogé nastapi w terminie



14 dni od daty ztozenia faktury. Wynagrodzenie za zrealizowane dostawy w danym miesigcu stanowi¢ bedzie sume
iloczynéw kwot jednostkowych z oferty Wykonawecy i iloéci dostarczonego asortymentu.

10) W przypadku stwierdzenia przez Zamawiajacego wadliwej partii dostarczonego towaru, reklamacja zostanie
zgloszona telefonicznie, wadliwy towar zostanie zwrécony tym samym transportem. Wykonawca zobowigzuje sie
niezwlocznie (w tym samym dniu do godziny 14:00) do jego wymiany na towar wolny od wad, w ilosciach
zakwestionowanych przez Zamawiajacego. W przypadku powtarzajacej si¢ (powyzej 5 razy) niezgodnosci jakosciowej
lub ilosciowej dostarczanego towaru z wymogami w specyfikacji Zamawiajacy ma prawo do rozwigzania umowy 2z
Wykonawca bez ponoszenia konsekwencji z tego tytutu. W przypadku niedostarczenia towaru z uzasadnionych
przyczyn, Wykonawca na piémie potwierdza Zamawiajgcemu zaistnienie takiego zdarzenia, co spowoduje mozliwos¢
dokonania jednorazowego zakupu u innego kontrahenta.

11) Poprzez dostawe wadliwej partii towaru rozumie sig w szczegdlnosci:

a. dostarczenie zywnosci, ktorej parametry nie odpowiadajg parametrom jako$ciowym wymienionym w Zapytaniu
ofertowym,

b. dostarczenie zywnosci nieswiezej,
¢. dostarczenie zywnosci o zbyt krétkim terminie przydatnosci do spozycia dla asortymentu,
d. dostarczenie zywnoéci w uszkodzonych opakowaniach jednostkowych.

12) Kazdy samochod, ktérym bedzie dostarczana zywno$¢ musi posiada¢ decyzje Paristwowego Powiatowego
Inspektoratu Sanitarnego stwierdzajacy spetnienie warunkéw do higienicznego przewozu okreslonych produktow (art.
mieso i wedliny).

2. Szczeqdtowy opis przedmiotu zamdwienia

1) Przedmiotem zaméwienia jest zakup, dostawa i roztadunek migsa | produkiéw  miesnych

dla Zespolu Szkolno-Przedszkolnego w Czernicy, ul. Sw. Brata Alberta Chmielowskiego 9, 55-003 Czemnica.

2) Przewidywana czestotliwosé dostaw: 5 razy w tygodniu, poniedziatek — pigtek, nie pozniej niz do godz. 7.00 rano,
zawsze po zlozeniu zaméwienia telefonicznie badz osobiscie u dostawcy.

3) Szczegoly dotyczace ilosci i asortymentu dostaw dziennych, ustalane bedg na podstawie jadtospisow
tygodniowych, tworzonych na biezgco, wedlug potrzeb Zamawiajacego.

4) Faktura za towar dostarczony w danym miesigcu musi by¢ przediozona do 7 dnia kolejnego miesigca za miesiac
poprzedni

5) Produkty nalezy dostarczaé¢ w pojemnikach z materiatéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia, zamknietych i
oplombowanych w sposéb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomb. Kazdy asortyment produktéow
winien by¢ dostarczony w pojemniku. Towar dostarczany powinien spetnia¢ Polskie Normy, musi by¢ $wiezy,
dobrej jakosci, wolny od wad. Opakowania muszg by¢ czyste, bez uszkodzeri.

6) Okres przydatnoéci do spozycia dla migsa winien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy do magazynu
Zamawiajacego. Okres przydatnosci do spozycia wedlin winien wynosié¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do
magazynu Zamawiajacego. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta zawierajgca co najmniej
nastepujgce dane:

a. nazwe produktu,

b. termin przydatnosci do spozycia,

¢. nazwe dostawcy — producenta, adres,

d. warunki przechowywania,

e. oznaczenie partii produkcyinej,

f. oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcymi przepisami.

7) Opis zamowienia:

L.p. Grupa technologiczna Nazwa asortymentu

1. Mieso drobiowe Kurczak caly $wiezy - tuszka kurczeca cala o wadze nie mniej
niz 1,5 kg. Wyglad: tuszka wiasciwie umieéniona, prawidtowo
wykrwawiona i ocieknieta, powierzchnia powinna by¢ czysta,
wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,
zabrudzen lub krwi. Barwa mieéni naturalna, jasnorézowa, nie
dopuszcza sie wylewéw krwawych w

miesniach; skéra bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych
oraz resztek upierzenia. Zapach naturalny, charakterystyczny
dla miesa z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach
$wiadczacy o procesach rozktadu migsa przez drobnoustroje




oraz zapach zjelczatego ttuszczu.

Udo/Udziec z kurczaka/indyka zw. lub trybowane,
Podudzie z kurczaka trybowane ze skéra lub bez - Wyglad:
prawidlowo wykrwawione i ociekniete, powierzchnia powinna
by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji
obcych, zabrudzen lub krwi. Barwa migéni naturalna,
jasnordzowa, nie dopuszcza sie wylew6éw krwawych w
miesniach; skéra bez przebarwien i uszkodzeni mechanicznych
oraz resztek upierzenia. Zapach naturalny, charakterystyczny
dla migsa z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach
$wiadczacy o procesach rozkladu miesa przez drobnoustroje
oraz zapach zjelczalego thuszczu.

Migso gulaszowe z indyka - kawatki migsa indyka o wielkoéci
nie mniejszej niz 2X2cm, trybowane, bez skéry, bez kosci i
$ciggien czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji
obcych, zabrudzen lub krwi, powierzchnia moze by¢ wilgotna.
Barwa naturalna, charakterystyczna dla tuszki indyczej, nie
dopuszcza si¢ wylew6w krwawych. Zapach naturalny,
charakterystyczny dla indyka, niedopuszczalny zapach obcy,
zapach $wiadczacy o procesach rozkladu migsa przez
drobnoustroje oraz zapach zjetczatego thuszczu.

Pier$/Filet z kurczaka/indyka - powierzchnia powinna by¢
czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,
zabrudzen lub krwi. Barwa naturalna, jasnorézowa,

bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych. Zapach
naturalny, charakterystyczny dla miesa z kurczaka,
niedopuszczalny zapach obcy, zapach §wiadczgcy o procesach
rozkladu migsa przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego
ttuszczu.

Mieso wieprzowe

Karkéwka/topatka wieprzowa surowa bez koséci, schab
bez kosci, szynka Swieza (kulka) - Barwa charakterystyczna
dla miesa wieprzowego: naturalna - jasnoczerwona do
czerwonej (niedopuszczalna inna), ttuszczu - biata do
kremowej (niedopuszczalna inna). Zapach swoisty dla miesa
wieprzowego bez oznak wskazujacych na rozpoczynajgcy sie
proces psucia (niedopuszczalny zapach jetki, stechty, kwasny).

Kielbasy grubo
rozdrobnione

Kielbasa: krakowska sucha, zywiecka podsuszana,
Zywiecka, szynkowa wieprzowa

Charakterystyka i wyglad ogélny: produkty o zawartosci
minimum 80% migsa wieprzowego (nie wliczajac thuszczu
wieprzowego wchodzacego w sktad roznych klas mies
wieprzowych), w ktérych przewazajaca czesé

surowcOw miesno-ttuszczowych zostata rozdrobniona na
czgstki o wielko$ci powyzej 20mm.

Wyrdb w ostonce naturalnej lub sztucznej; powierzchnia czysta,
sucha, ostonka $ciéle przylegajaca do farszu; réwnomiernie
pomarszczona dla kietbas suszonych i podsuszanych, a dla
pozostatych asortymentéw gtadka;

dopuszcza sig na pojedynczych batonach nieliczne zawedzone
wytryski farszu. Struktura i konsystencja: na przekroju -
surowce roéwnomiernie rozlozone; niedopuszczalne skupiska
jednego ze sktadnik6w i zacieki ttuszczu i galarety;
konsystencja charakterystyczna dla danego asortymentu.
Barwa: charakterystyczna dla danego sortymentu, miesa - od
bladorézowej do ciemnoczerwonej; thuszczu - od kremowej do
biatej

Smak i zapach: charakterystyczna dla danego sortymentu,
wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny
smak i zapach §wiadczgcy o nie$wiezosci lub inny obcy.

Kielbasy srednio
rozdrobnione

Kielbasa slaska

Charakterystyka i wyglad ogdlny: produkty o zawartoéci
minimum 70% mig¢sa wieprzowego (nie wliczajgc thuszczu
wieprzowego wchodzacego w skltad réznych klas mies
wieprzowych), w ktérych przewazajacy czesé

surowcow migsno-ttuszczowych zostata rozdrobniona na
czastki o wielko$ci od 5mm do 20mm.




Wyréb w ostonce naturalnej lub sztucznej; powierzchnia czysta,
sucha, ostonka §ciéle przylegajaca do farszu, gtadka;

Struktura i konsystencja: na przekroju - surowce
réwnomiernie roztozone; niedopuszczalne skupiska jednego ze
sktadnikéw i zacieki thuszczu i galarety; konsystencja
charakterystyczna dla danego asortymentu. Barwa:
charakterystyczna dla danego sortymentu, migsa - od
bladorézowej do ciemnoczerwonej; thuszczu - od kremowej do
biatej

Smak i zapach: charakterystyczna dla danego asortymentu,
wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny
smak i zapach §wiadczacy o nie§wiezo$ci lub inny obcy.

5. Wedzonki i szynki Boczek parzony - dolna cze$¢ thuszczowo-migsna, oddzielona
od géry po linii ciecia ptata stoninowego, od tytu - po linii
odciecia pachwiny, bez zeberek.

Szynki - Produkty z szynki wieprzowej, wedzone, z lekkim
thuszczykiem, formowane, umieszczone w siatce, peklowane.
Smak i zapach: charakterystyczna dla danego asortymentu,
wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny
smak i zapach $wiadczacy o nie§wiezo$ci lub inny obcy.

6. Mieso wolowe Wolowina gérna, zrazowa - niepostrzepiona, o marmurkowej
strukturze.

Barwa charakterystyczna dla migsa wotowego: naturalna -
krwistoczerwona (niedopuszczalna inna). Zapach swoisty dla
migsa wotowego bez oznak wskazujacych na rozpoczynajacy
sie proces psucia (niedopuszczalny zapach jetki, stechly,
kwasny).

3. Termin realizacji zamoéwienia:

Termin wykonania zaméwienia: od 02.01.2018 r. do 31.12.2018 r. z wytgczeniem przerw w okresie: wakacji, $wiat
Bozego Narodzenia, $wiat Wielkanocnych, ferii zimowych oraz innych dni woinych od zajeg¢ lekcyjnych.

4. Opis sposobu obliczania ceny:

1) . Wykonawca jest zobowigzany do podania ceny oferty w sposéb okreslony w formularzu ofertowym stanowigcym
zatgcznik nr 1 do zapytania ofertowego.

2) Cena oferty musi zawiera¢ wszystkie koszty zwigzane z realizacjg przedmiotu zamoéwienia.

3) Ceng ofertowa jest cena towaru wraz z kosztem transportu i roztadunku.

4) Wycena powinna by¢ sporzadzona z zachowaniem naleZytej starannosci i obejmowa¢ wszystkie koszta zwigzane z
realizacjg zaméwienia.

5) Zamawiajacy nie dopuszcza stosowania jakichkolwiek rabatow i upustow do ceny ofertowej brutto.

5. Termin ptatnosci:
Platnos¢ za fakture VAT bedzie dokonana przelewem z konta Zamawiajgcego na konto podane przez Wykonawce,

w terminie 14 dni liczac od daty otrzymania przez Zamawiajgcego prawidtowo wystawionej faktury.

6. Osoby do kontaktu:
W zakresie merytorycznym —Maria Kozakiewicz, tel. 609 275 544, e-mail: m.kozakiewicz@czernica.pl

7. Termin na ztozenie ofert:

Oferty nalezy wysytaé w formie elektronicznej na adres: zamowienia.publiczne@czernica.pl lub dostarczy¢ w wersji
papierowej do siedziby Urzedu Gminy Czernica przy ul. Kolejowej 3, pok. 1 w terminie do 29 grudnia br. do godz.
10:00.

8. Zakoriczenie postepowania:
Zamawiajacy poinformuje Wykonawce, ktérego oferta uznana zostata za najkorzystniejszg o terminie Zawarcia umowy.




