ZAŁĄCZNIK NR 1
NR SPRAWY: MTP.271.1. 220.2019.EZ/MK
FORMULARZ OFERTOWY
Wykonawca: 
............................................................................................................................

............................................................................................................................

adres Wykonawcy:

............................................................................................................................

………………………………………………………………………………………….

Numer telefonu: ....................................................................................................

Numer faxu: .........................................................................................................

adres e-mail: .........................................................................................................

NIP......................................................................................................................

REGON: ...........................................................................................................

KRS: ………………………………………………………………………………….

1. Nawiązując do Zapytania ofertowego pn. Dostawa artykułów żywnościowych dla potrzeb Zespołu Szkolno-Przedszkolnego w Czernicy z podziałem na części, składam niniejszą ofertę i oferuję realizację przedmiotu zamówienia za wynagrodzeniem ryczałtowym w wysokości:
	Część zamówienia
	Nazwa
	Cena netto
	Podatek Vat
	Cena brutto

	Część  I  
	dostawa mięsa i produktów mięsnych
	
	
	

	Część VIII
	dostawa garmażerki 
	
	
	


* Wykonawca wypełnia w zakresie części zamówienia, które zamierza realizować
Termin płatności faktury VAT: 30 dni.
Jednocześnie:

2. Oświadczam, że zapoznałem się z Zapytaniem ofertowym i wzorem umowy i zobowiązuję się, w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy zgodnej z niniejszą ofertą.
3. Potwierdzam termin wykonania zamówienia oraz warunki płatności – zgodnie z zapisami przedstawionymi w Zapytaniu ofertowym z uwzględnieniem niniejszego Formularza.

4. Oświadczam, że *
1) wypełniłem/łam obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO1) wobec osób
 fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.

2) nie przekazuje danych osobowych innych niż własne lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku 

informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO.

5. Osobą do kontaktów z Wykonawcą jest:

Pan / i / ...................................................................................................

tel. kontaktowy ........................................... e-mail …………………………………………………
________________ dnia ___ ___ 2019 r. 
...........................................                                                           ..........................................................            (pieczątka  Wykonawcy)                                                                              (podpis  Wykonawcy) 

*niepotrzebne skreślić
1) rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1). 
ZAŁĄCZNIK NR 1a

MTP.271.1. 220.2019.EZ/MK
	
	FORMULARZ CENOWY
	

	
	CZĘŚĆ I- MIĘSO I PRODUKTY MIĘSNE

	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Lp.
	Nazwa produktu spożywczego
	Jednostka miary
	Ilość szacunkowa
	Cena jednostkowa netto
	Wartość netto
	Podatek VAT
	Wartość brutto

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	MIĘSO

	1. 
	Boczek parzony
	kg
	70
	 
	 
	 
	 

	2. 
	Filet z piersi indyka (świeży)
	kg
	90
	 
	 
	 
	 

	3. 
	Filet z piersi kurczaka
	kg
	410
	 
	 
	 
	 

	4. 
	Filet złocisty
	kg
	10
	 
	 
	 
	 

	5. 
	Filetówka drobiowa
	kg
	10
	 
	 
	 
	 

	6. 
	Karkówka wieprzowa surowa, bez kości
	kg
	185
	 
	 
	 
	 

	7. 
	Kiełbasa krakowska sucha
	kg
	48
	 
	 
	 
	 

	8. 
	Kiełbasa krakowska pieczona ze spichlerza
	kg
	8
	 
	 
	 
	 

	9. 
	Kiełbasa suchaz fileta drobiowa
	kg
	22
	 
	 
	 
	 

	10. 
	Kiełbasa szynkowa wieprzowa
	kg
	8
	 
	 
	 
	 

	11. 
	Kiełbasa śląska
	kg
	150
	 
	 
	 
	 

	12. 
	Kiełbasa żywiecka podsuszana
	kg
	22
	 
	 
	 
	 

	13. 
	Kiełbasa żywiecka wieprzowa
	kg
	8
	 
	 
	 
	 

	14. 
	Kurczak cały świeży
	kg
	60
	 
	 
	 
	 

	15. 
	Łopatka wieprzowa surowa, bez kości
	kg
	1142
	 
	 
	 
	 

	16. 
	Masarski Stragan Pajda, Szynka
	kg
	40
	 
	 
	 
	 

	17. 
	Medaliony z indyka
	kg
	430
	 
	 
	 
	 

	18. 
	Wołowina Ligawa (surowa)
	kg
	60
	 
	 
	 
	 

	19. 
	Parówki z szynki 93%, op. 1 kg/25szt.
	kg
	111
	 
	 
	 
	 

	20. 
	Pasztet maślany
	kg
	6
	 
	 
	 
	 

	21. 
	Pierś z indyka wędzona
	kg
	 23
	 
	 
	 
	 

	22. 
	Podudzie z kurczaka
	kg
	20
	 
	 
	 
	 

	23. 
	Polędwica drobiowa
	kg
	18
	 
	 
	 
	 

	24. 
	Polędwica z pasieki
	kg
	15
	 
	 
	 
	 

	25. 
	Polędwica sopocka tradycyjna
	kg
	38
	 
	 
	 
	 

	26. 
	Polędwiczki wieprzowe surowe
	kg
	270
	 
	 
	 
	 

	27. 
	Pierś gotowana indycza
	kg
	15
	 
	 
	 
	 

	28. 
	Piersi z kurczaka 
	kg
	160
	 
	 
	 
	 

	29. 
	Szynka wędzona drewnem
	kg
	             10
	 
	 
	 
	 

	30. 
	Szynka wieprzowa tradycyjna
	kg
	             28
	 
	 
	 
	 

	31. 
	Szynka wieprzowa wędzona , parzona
	kg
	            18
	 
	 
	 
	 

	32. 
	Schab bez kości
	kg
	430
	 
	 
	 
	 

	33. 
	Schab biały
	kg
	17
	 
	 
	 
	 

	34. 
	Schab Benedykta
	kg
	9
	 
	 
	 
	 

	35. 
	Słonina
	kg
	40
	 
	 
	 
	 

	36. 
	Sucha z fileta drobiowego
	kg
	8
	 
	 
	 
	 

	37. 
	Sznka bez dymusia
	kg
	18
	 
	 
	 
	 

	38. 
	Szynka świeża (kulka)
	kg
	470
	 
	 
	 
	 

	39. 
	Szynka starobielska
	kg
	14
	 
	 
	 
	 

	40. 
	Szynka wieprzowa tradycyjna
	kg
	17
	 
	 
	 
	 

	41. 
	Szynka śląska
	kg
	11
	 
	 
	 
	 

	42. 
	Szynka wiejska
	kg
	37
	 
	 
	 
	 

	43. 
	Noga (udo) z kurczaka 
	kg
	400
	 
	 
	 
	 

	44. 
	Noga (udo) z kurczaka b/kości
	kg
	157
	 
	 
	 
	 

	45. 
	Udziec z kurczaka
	kg
	250
	 
	 
	 
	 

	46. 
	Udziec z indyka
	kg
	30
	 
	 
	 
	 

	47. 
	Wątróbka z indyka
	kg
	80
	
	
	
	

	48. 
	Wołowina górna, zrazowa
	kg
	80
	
	
	
	

	       RAZEM:
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	


________________ dnia ___ ___ 2019 r. 

..............................................................                                 ............................................................           

  (pieczątka  Wykonawcy)                                                                           (podpis  Wykonawcy) 

ZAŁĄCZNIK NR 1h
MTP.271.1. 220.2019.EZ/MK
FORMULARZ CENOWY

CZĘŚĆ VIII- GARMAŻERKA 
	Lp.
	Nazwa produktu spożywczego
	Jednostka miary
	Ilość szacunkowa

	1
	2
	3
	4

	1. 
	Pampuchy op.320g
	kg
	130

	2. 
	Pierogi ruskie, ręcznie robione (min. 25 % sera białego)
	kg
	790

	3. 
	Pierogi z mięsem, ręcznie robione, (min. 80 % mięsa w nadzieniu)
	kg
	270

	4. 
	Pierogi z truskawkami, ręcznie robione
	kg
	90

	5. 
	Pierogi z jagodami
	kg
	100

	6. 
	Pierogi z jagodami, ręcznie robione
	kg
	60

	7. 
	Kluski śląskie
	kg
	290

	8. 
	Kluski śląskie z mięsem (min 80 % mięsa w nadzieniu)
	kg
	406

	9. 
	Gołąbki z ryżem i mięsem (nim. 50 % mięsa w nadzieniu)
	kg
	810

	10. 
	Kopytka
	kg
	180

	11. 
	Knedle ze śliwkami
	kg
	60

	12. 
	Naleśniki z serem
	kg
	260

	13. 
	Naleśniki z jabłkiem
	kg
	12

	14. 
	Pyzy z mięsem (min. 80% mięsa w nadzieniu)
	kg
	60


________________ dnia ___ ___ 2019r. 

..............................................................                                 ............................................................           

  (pieczątka  Wykonawcy)                                                                           (podpis  Wykonawcy)
PAGE  

