SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO
na dostawe artykulow zywnosciowych w 2022 r.
dla Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w Czernicy

z podzialem na zadania: cze$ci I - X

Czesc 1 dostawa miesa i produktéw miesnych

Czesc 11 dostawa réznych artykulow zywnosciowych

Czesc 111 dostawa produktow mleczarskich

Czesc¢ IV dostawa warzyw, owocow $wiezych

Czes¢ V dostawa pieczywa i wyrobow piekarskich

Czesc VI dostawa mrozonych warzyw i owocow oraz ryb mrozonych
Czesc VII dostawa jaj

Czes¢ VIII garmazerka $wieza

Czesc¢IX dostawa filetow rybnych swiezych

CzescX dostawa sokow Swiezo wyciskanych

CZESC I - MIESO I PRODUKTY MIESNE

1. Przedmiotem zamodwienia jest zakup, dostawa i roztadunek miesa i produktéw miesnych
dla Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w Czernicy, ul. Sw. Brata Alberta Chmielowskiego 9 oraz
ul. Wroctawska 52, 55-003 Czernica zgodnie z ponizsza tabela zawierajaca wykaz asortymentowo-

ilosciowy.

Lp. Nazwa produktu spozywczego J e‘;:lig:;ka RAZEM
1 | Boczek parzony kg 45
2 | Udziec z indyka trybowany bez skéry kg 65
3 | Filet z piersi kurczaka kg 340
4 | Filet ztocisty kg 12
5 | Karkéwka wieprzowa surowa bez kosci kg 120
6 | Kietbasa krakowska pieczona ze spichlerza kg 15
7 | Kietbasa krakowska sucha kg 20
8 | Kietbasa $laska kg 110
9 | Kietbasa zywiecka podsuszana kg 12

10 |Ligawa wotowa kg 40

11 | Lopatka wieprzowa surowa, bez kosci kg 550

12 | Pajda(masarski stragan) kg 30

13 | Medaliony z indyka kg 320

14 | Noga z kurczaka(udo) kg 230

15 | Paréwki z szynki 93%op.1kg/25szt kg 55

16 | Pasztet z kurczaka z ciecierzyca kg 35

17 | Poledwica sopocka tradycyjna kg 16

18 | Poledwiczki wieprzowe surowe kg 170

19 | Poledwica z pasieki kg 16

Strona1z18



20 | Indyczka gotowana(Bianka) kg 13
21 | Szynka bez dymusia kg 30
22 | Schab bez kosci kg 270
23 | Sucha z fileta drobiowego kg 18
24 | Schab biaty kg 12
25 | Schab Benedykta kg 9
26 | Stonina kg 28
27 | Szynka od szwagra kg 15
28 | Szynka $wieza (kulka) kg 360
29 | Szynka wieprzowa bez dymusia kg 12
30 | Udziec z kurczaka kg 300
31 | Watrébka z indyka kg 40
32 | Wotowina gérna zrazowa kg 30
33 | Zywiecka ze spizarni kg 10
34 | Kurczak swiezy kg 50
35 | Sztuka miesa (masarski stragan) kg 22
36 | Szynka z kotta kg 3
37 | Szynka wiejska kg 3
38 | Filet z piersi z indyka kg 12

Nazwa i kody CPV odpowiadajgce przedmiotowi zaméwienia:
151000 00 - 9 Produkty zwierzece, mieso i produkty miesne,
151311 30 - 5 Wedliny

Przewidywana czestotliwo$¢ dostaw: 3 razy w tygodniu, poniedziatek - Sroda-piatek, od godz. 6.00
nie pézniej niz do godz. 8.00 rano, zawsze po zlozeniu zamoéwienia telefonicznie badZ osobiscie
u dostawcy.

Szczegbly dotyczace ilosci i asortymentu dostaw dziennych, ustalane beda na podstawie jadtospisow
tygodniowych, tworzonych na biezaco, wedtug potrzeb Zamawiajgcego.

Faktura za towar dostarczony w danym miesigcu musi by¢ przedtozona do 7 dnia kolejnego miesigca
za miesigc poprzedni

Produkty nalezy dostarcza¢ w pojemnikach z materiatéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia,
zamknietych i oplombowanych w sposéb uniemozliwiajgcy ich otwarcie bez uszkodzenia plomb.
Kazdy asortyment produktéw winien by¢ dostarczony w pojemniku. Towar dostarczany powinien
spetnia¢ Polskie Normy, musi by¢ $wiezy, dobrej jakosci, wolny od wad.

Okres przydatnosci do spozycia dla miesa winien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy do
magazynu Zamawiajgcego. Okres przydatnosci do spozycia wedlin winien wynosi¢ nie mniej niz 14
dni od daty dostawy do magazynu Zamawiajacego. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona
etykieta zawierajgca co najmniej nastepujace dane:

a. nazwe produktu,

termin przydatnosci do spozycia,

nazwe dostawcy - producenta, adres,

warunki przechowywania,

oznaczenie partii produkcyjnej,

oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujacymi przepisami.
Opis zamdéwienia:

e oo T
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Grupa technologiczna

Nazwa asortymentu

Mieso drobiowe

Kurczak caly §wiezy - tuszka kurczeca cata o wadze nie mniej
niz 1,5 kg. Wyglad: tuszka wtasciwie umie$niona, prawidtowo
wykrwawiona i ocieknieta, powierzchnia powinna by¢ czysta,
wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,
zabrudzen lub krwi. Barwa miesni naturalna, jasnor6zowa, nie
dopuszcza sie wylewow krwawych w

mie$niach; skora bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych
oraz resztek upierzenia. Zapach naturalny, charakterystyczny
dla miesa z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach
$wiadczacy o procesach rozktadu miesa przez drobnoustroje
oraz zapach zjetczatego ttuszczu.

Udo/Udziec z kurczaka/indyka zw. lub trybowane,
Podudzie z kurczaka trybowane ze skéra lub bez - Wyglad:
prawidlowo wykrwawione i ociekniete, powierzchnia powinna
by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji
obcych, zabrudzen lub krwi. Barwa mieéni naturalna,
jasnorézowa, nie dopuszcza sie wylewéw krwawych w
mies$niach; skéra bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych
oraz resztek upierzenia. Zapach naturalny, charakterystyczny
dla miesa z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach
$wiadczacy o procesach rozktadu miesa przez drobnoustroje
oraz zapach zjetczatego ttuszczu.

Mieso gulaszowe z indyka - kawatki miesa indyka o wielkosci
nie mniejszej niz 2x2, trybowane, bez skory, bez kosci i
$ciegien, czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji
obcych, zabrudzen lub krwi, powierzchnia moze by¢ wilgotna.
Barwa naturalna, charakterystyczna dla tuszki indyczej, nie
dopuszcza sie wylewéw krwawych. Zapach naturalny,
charakterystyczny dla indyka, niedopuszczalny zapach obcy,
zapach swiadczacy o procesach rozktadu miesa przez
drobnoustroje oraz zapach zjetczatego ttuszczu.

Medaliony z indyka - kawatki miesa indyka, trybowane, bez
skoéry, bez kosci i $ciegien czyste, wolne od jakichkolwiek
widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi,
powierzchnia moze by¢ wilgotna. Barwa naturalna,
charakterystyczna dla tuszki indyczej, nie dopuszcza sie
wylewoéw krwawych. Zapach naturalny, charakterystyczny dla
indyka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach $wiadczacy o
procesach rozktadu miesa przez drobnoustroje oraz zapach
zjetczatego ttuszczu.

Pier$/Filet z kurczaka/indyka - powierzchnia powinna by¢
czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,
zabrudzen lub krwi. Barwa naturalna, jasnorézowa,

bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych. Zapach

naturalny, charakterystyczny dla miesa z kurczaka,
niedopuszczalny zapach obcy, zapach $wiadczacy o procesach
rozktadu miesa przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego
ttuszczu.
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Mieso wieprzowe Karkowka/Lopatka wieprzowa surowa bez kosci, schab
bez kosci, szynka $wieza (kulka) - Barwa charakterystyczna
dla miesa wieprzowego: naturalna - jasnoczerwona do
czerwonej (niedopuszczalna inna), ttuszczu - biata do
kremowej (niedopuszczalna inna). Zapach swoisty dla miesa
wieprzowego bez oznak wskazujgcych na rozpoczynajacy sie
proces psucia (niedopuszczalny zapach jetki, stechty, kwasny).

Kieltbasy grubo Kietbasa: krakowska sucha, zywiecka podsuszana,
rozdrobnione zywiecka, szynkowa wieprzowa

Charakterystyka i wyglad ogdélny: produkty o zawarto$ci
minimum 80% miesa wieprzowego (nie wliczajgc ttuszczu
wieprzowego wchodzacego w sktad réznych klas mies
wieprzowych), w ktérych przewazajgca czesc¢

surowcow miesno-ttuszczowych zostata rozdrobniona na
czastki o wielkoSci powyzej 20mm.

Wyréb w ostonce naturalnej lub sztucznej; powierzchnia czysta,
sucha, ostonka $cisle przylegajaca do farszu; r6wnomiernie
pomarszczona dla kietbas suszonych i podsuszanych, a dla
pozostatych asortymentow gtadka;

dopuszcza sie na pojedynczych batonach nieliczne zawedzone
wytryski farszu. Struktura i konsystencja: na przekroju -
surowce réwnomiernie roztozone; niedopuszczalne skupiska
jednego ze sktadnikéw i zacieki ttuszczu i galarety;
konsystencja charakterystyczna dla danego asortymentu.
Barwa: charakterystyczna dla danego sortymentu, miesa - od
blador6zowej do ciemnoczerwonej; ttuszczu - od kremowej do
biatej

Smak i zapach: charakterystyczna dla danego sortymentu,
wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny
smak i zapach $wiadczacy o nieSwiezo$ci lub inny obcy.

Kielbasy $rednio Kielbasa Slaska

rozdrobnione Charakterystyka i wyglad ogdlny: produkty o zawartos$ci
minimum 70% miesa wieprzowego (nie wliczajac ttuszczu
wieprzowego wchodzacego w sktad réznych klas mies
wieprzowych), w ktérych przewazajaca czesé¢

surowcow miesno-ttuszczowych zostata rozdrobniona na
czastki o wielko$ci od 5mm do 20mm.

Wyrdéb w ostonce naturalnej lub sztucznej; powierzchnia czysta,
sucha, ostonka $cisle przylegajaca do farszu, gtadka;

Struktura i konsystencja: na przekroju - surowce
réwnomiernie roztozone; niedopuszczalne skupiska jednego ze
sktadnikéw i zacieki ttuszczu i galarety; konsystencja
charakterystyczna dla danego asortymentu. Barwa:
charakterystyczna dla danego sortymentu, miesa - od
bladorézowej do ciemnoczerwonej; ttuszczu - od kremowej do
biatej

Smak i zapach: charakterystyczna dla danego asortymentu,
wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny
smak i zapach $wiadczacy o nieSwiezo$ci lub inny obcy.

WedzonkKi i szynki Boczek parzony - dolna cze$¢ ttuszczowo-miesna, oddzielona
od géry po linii ciecia ptata stoninowego, od tytu - po linii
odciecia pachwiny, bez Zeberek.

Szynki - Produkty z szynki wieprzowej, wedzone, z lekkim
ttuszczykiem, formowane, umieszczone w siatce, peklowane.
Smak i zapach: charakterystyczna dla danego asortymentu,
wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny
smak i zapach $wiadczacy o nieSwiezo$ci lub inny obcy.
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Mieso

wolowe Wolowina gérna, zrazowa - niepostrzepiona, o marmurkowej

strukturze.

kwasny).

Barwa charakterystyczna dla miesa wotowego: naturalna -
krwistoczerwona (niedopuszczalna inna). Zapach swoisty dla
miesa wotowego bez oznak wskazujacych na rozpoczynajacy
sie proces psucia (niedopuszczalny zapach jetki, stechty,

CZESC II - ROZNE ARTYKULY ZYWNOSCIOWE

Przedmiotem zamdwienia jest zakup, dostawa i roztadunek réznych artykutéw zywnos$ciowych
dla Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w Czernicy, ul. Sw. Brata Alberta Chmielowskiego 9 oraz
ul. Wroctawska 52, 55-003 Czernica zgodnie z ponizsza tabelg zawierajaca wykaz asortymentowo-

iloSciowy.

Lp. Nazwa produktu spozywczego J efglig:;ka szacllll(r)jfowa
1 | Ananas plastry 580g szt. 45
2 | Baton 7zb6z op.40g szt. 800
3 Biszkopty bezcukrowe 100 g szt. 40
4 Brzoskwinie w puszcze potdwki 420 g szt. 15
5 CB;?IZIH :(;r;ietankowy lub waniliowy bez dodatku ot 400
6 | Chrupki kukurydziane (pateczki) 60g szt. 30
7 Chrupsy plasterek jabtko naturalne op.18g szt. 1400
8 Ciasteczka zbozowe bez cukru 25g szt. 1200
9 Ciasteczka owsiane z zurawina 33g szt. 800

10 | Ciastko -piernik serduszko kg 10

11 | Ciecierzyca op.5kg szt. 11

12 | Ciecierzyca op. 500g szt. 5

13 | Cukier biaty sypki op.papierowelkg szt. 770

14 | Cukier waniliowyop.20g szt. 90

15 | Cukier trzcinowy op.0,5kg szt. 10

16 | Czekolada gorzka 100 g szt. 10

17 | Dynia pestki op.200g szt. 60

18 | Dzem malinowy niskostodzony stoik 280g szt. 32

19 | Dzem truskawkowy niskostodzony stoik 280g szt. 42

20 | Dzem wisniowy niskostodzony stoik 280g szt. 32

21 |Fasola drobna op.500g szt. 80

22 | Fasola $redni Ja$ op.5kg szt. 40

23 | Filet z makreli woleju 170 g szt. 30
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24 | Filet z makreli w pomidorach 170 g szt. 30
25 | Groch tuszczony, potéwki op. 500 g szt. 90
26 | Herbata czarna op. 100 szt. szt. 10
27 | Herbata czarna, granulowana op.80 g szt. 80
28 | Herbata mietowa, 20 saszetek, op. 54 g szt. 110
29 | Herbata owocowa 20 torebek rézne smaki op. 40 g szt. 320
30 |Kakao naturalneop.150g szt. 80
31 | Kurkuma op.20g. szt. 10
32 | Kaszabulgur op.500 g szt. 20
33 |Kasza gryczana op. 1 kg szt. 100
34 | Kasza gryczana biata, op. 1kg szt. 40
35 |Kaszajaglana op.1kg szt. 40
36 |Kaszajaglana op.500g szt. 30
37 |Kaszajeczmienna op.1 kg szt. 150
38 | Kasza manna btyskawiczna, op. papierowe 0,5 kg szt. 50
39 |Kasza peczak op.500g szt. 20
40 | Kasza peczak op.1kg szt. 72
41 | Kaszakuskusop.500g szt. 20
42 | Kaszka kukurydziana, op. 500 g szt. 35
43 | Kawa zbozowa Inka rozpuszczalna, op. 150g szt. 60
44 | Kawa zbozowa, op. 500g szt. 12
Keczup fagodny Pudliszek dla dzieci bez
45 konserwantéw lub réwnowazne pod wzgledem sot. 28
waloréw smakowych. Zawarto$¢ pomidoréw 185
gna 100 g ketchupu, op. 480 g
46 |Kisiel owocowy 77g szt. 150
47 | Koncentrat buraczany w ptynie, op. 1 litr szt. 70
Koncentrat pomidorowy 30 % Pudliszki lub
48 | réwnowazne pod wzgledem waloréw smakowych, szt. 10
koloru i konsystencji - op. 200 g
Koncentrat pomidorowy 30 % Pudliszki lub
49 | réwnowazne pod wzgledem waloréw smakowych, szt. 150
koloru i konsystencji - 0p.990 g
50 |Konserwa tuniczyk w sosie wtasnym op.170g szt. 130
51 | Konserwa tunczyk w oleju op.170g szt. 20
52 | Krem czekoladowy 230g szt. 8
53 | Kukurydza konserwowa, puszka op. 400 g szt. 60
54 | Kwasek cytrynowy, op. 20 g szt. 160
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Majonez o zawarto$ci z6ttka min. 0,6 %, ttuszcz 80

55 t. 80
% op. 700 ml Sz

56 | Makaron (gwiazdeczki dwujajeczny) op. 0,5 kg. szt. 25

£y M,akaron ?-]ajeczny nitka, op. 5 kg.Lubella lub sat. 9
réwnowazny

58 |Makaron $widerki op. 5kg Lubella lub réwnowazny szt. 55

59 M,akaron .SWIdeI‘kl op. 500g Lubella lub ot 120
réwnowazny

60 M,akaron Plora(rurka skosna)op.5kgLubella lub sat. 50
réwnowazne

61 | Makaron penne/rurki/piéra durum op. 500 g szt. 50

62 | Makaron ryzyk 500g szt. 30

63 M,akaron r.nuszelka duza op.500gLubella lub sat. 50
réwnowazny

64 | Makaron muszelka durum op. 500 g szt. 30
Mak ¢ k . Lubellal

65 ,a aron .azan owy op. 500 g Lubella lub st 150
réwnowazny

66 M'akaron peinomarmsty op. 5kg Lubella lub sot. 15
réwnowazny
Mak kokardka op. Lubellal

67 ,a aron .0 ardka op. 500 g Lubella lub st 30
réwnowazny

68 M'akaron r.nuszelka mata, op. 500 g Lubella lub sot. 70
réwnowazny

69 | Makaron nitka, op. 1 kg szt. 10

70 | Makaron krajanka jajeczna, op. 250 g szt. 25

71 | Maka kukurydziana op. 1kg szt. 50

72 | Maka pszenna wroctawska, op. papierowe 1 kg kg 130

73 | Maka pszenna tortowa, typ 450, op. papierowe 1 kg kg 90

74 | Mieszanka studencka/bakaliowa 400 g szt. 40

75 | Migdaty ptatki 75g szt. 20

76 | Midd pszczeli naturalny op. 11 szt. 18

77 | Ocet jabtkowy op. butelka 500ml szt. 20
Olej rzepakowy z pierwszego ttoczenia, filtrowany

78 |nazimno,z omega 3, op. 1 litr, butelka plastikowa szt. 300
gat. |

79 Olej stonecznikowy op. 1 litr, butelka plastikowa sot. e
gat. |
Oliwa z oliwek z pierwszego ttoczenia extra

80 |vergine, 100% naturalna, bez konserwantéw, op. szt. 10
butelka szklana 11

81 | Orzechy wtoskie tuskane,op. 200g szt. 90

82 | Orzechy brazylijskie,op. 100g szt. 10

83 | Orzechy nerkowca,op. 100g szt. 20
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84 | Orzechy piniowe,op. 100g szt. 10
85 | Orzechy pekan,op. 100g szt. 10
86 | Ptatkijaglane 100% naturalne, op. foliowe 400 g szt. 35
87 | Ptatki jeczmienne btyskawiczne, op. foliowe 500 g szt. 44
88 | Ptatki kukurydziane petnoziarniste, op. 1 kg kg 34
89 | Ptatki kukurydziane miodowe op.1 kg szt. 20
90 | Ptatki kukurydziane, op. 250g szt. 30
91 Ptatki orkiszowe pelnoziarniste z wysoka ot 8
zawartos$cig btonnika 100 % naturalne, op. 1kg
92 Ptatki orkiszowe pelnoziarniste z wysoka sat. 10
zawarto$cia btonnika 100 % naturalne, op. 500g
93 | Ptatki owsiane btyskawiczne, op. papierowe 500 g szt. 50
94 | Platki ryzowe btyskawiczne, op.250 g szt. 30
95 | Ptatki $niadaniowe z miodem 500g szt. 15
96 | Pieczywo chrupkie 140g szt. 50
97 | Podptomyk bezcukrowy 140 g szt. 50
98 | Powidta wegierkowe, stoik op. 290 g szt. 10
99 | Przyprawa bazylia op. 20 g szt. 70
100 | Przyprawa cynamon op. 20 g szt. 25
101 | Przyprawa do wieprzowiny, op. 20 g szt. 180
102 | Przyprawa gatka muszkatotowa op.20g szt. 10
103 | Przyprawa do kurczaka, op. 20 g szt. 190
104 | Przyprawa do piernika, op. 20 g szt. 5
105 \P;zzg}:z;a;\lv;iudr(’) (:;/.bzioogvocéw morza, naturalna ot 20
106 |Przyprawa imbir mielony, op. Papierowe 20g szt. 15
107 | Przyprawa li$¢ laurowy op. Papierowe 6g szt. 140
108 | Przyprawa kminek mielony, op. Papierowe 20 g szt. 20
109 |Przyprawa majeranek op. papierowe 20 g szt. 175
110 |Przyprawa papryka stodka, op. papierowe 20 g szt. 140
111 | Przyprawa pieprz czarny op. papierowe min. 20 g szt. 220
112 | Przyprawa pieprz ziotowy op. 20 g szt. 190
113 | Przyprawa lubczyk suszony op. 1kg szt. 8
114 | Przyprawa lubczyk suszony op. 20g szt. 30
115 | Przyprawa oregano op. 20g szt. 20
Przyprawa warzywna do potraw Vegeta Natur, op.
116 | 150 g bez glutaminianu sodu ,wzmacniaczy smaku, szt. 570

bez dodatku aromatéw i barwnikéw
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117 Przy.prawa warzywna do potraw Vegeta Natur, szt 11
ztocisty kurczak, op. 500g
Przyprawa uniwersalna do potraw 1 kg bez

118 | glutaminianu sodu ,wzmacniaczy smaku, bez szt. 5
dodatku aromatéw i barwnikow

119 | Przyprawa ziele angielskie op. papierowe 40 g szt. 110

120 | Przyprawa ziota prowansalskie op. 20 g szt. 40

121 |Rodzynki 200g szt. 40

122 | Ryz parabolicznyop5.kg gat.1 szt. 60

123 | Ryz bialy op. papierowe 1 kg, gat. | kg 100

124 | Stonecznik tuskany, op. 1kg szt. 8

125 | Skrobia ziemniaczana op. 500g papierowe szt. 6

126 | Sok owocowy 100% op. 0,2 litra szt. 700
P i 1 .4k

127 assataf p.omldorowa(pu pa), op g bez sat. 27
glutaminianu sodu, bez konserwantéw

128 Przecier pomldoro.wy (Passata pomldorowa),,op. ot 150
500g bez glutaminianu sodu, bez konserwantéw

129 |Soczewica czerwona 500g szt. 10

130 | Sol himalajska op.350g szt. 50

131 | Sol jodowana, morska op. foliowe 1 kg kg 160

132 | Syrop owocowy, op. 1 litr szt. 6

133 | Szczaw siekany 900g szt. 20

134 | Wafle ryzowe op.130g szt. 90

135 | Woda niegazowana 0,51 szt. 600
Zacierka Redzinskiej Babci 2-jajeczna lub

136 | rownowazne pod wzgledem waloréw smakowych, szt. 100
koloru i ksztattu, op. 250 g

137 Zurek zakwas naturalny na mace Zytniej op. butelka sot. 190
0,51

138 | Zurawina suszona 400g szt. 20

UWAGA:

Podana przez zamawiajgcego ilo$¢ odnosi sie do wymienionego w opisie produktu netto i nie uwzglednia

wagi opakowania, zalewy, przypraw

2.

Nazwa i kody CPV odpowiadajgce przedmiotowi zaméwienia:

1580 00 00 - 6 Rézne produkty spozywcze,

1540 00 00 - 2 Oleje i ttuszcze zwierzece lub roslinne,

15 60 00 00 - 4 Produkty przemiatu ziarna, skrobi i produktéw skrobiowych.
1533 20 00 - 4 Przetworzone owoce i orzechy

Przewidywana czestotliwo$¢ dostaw: 3 razy w tygodniu, poniedziatek - $roda - piatek, od godz. 6.00
nie pézniej niz do godz. 8.00 rano, zawsze po ztoZeniu zaméwienia telefonicznie badZ osobiscie
u dostawcy.

Szczegbély dotyczace iloSci i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane beda na podstawie
jadtospiséw tygodniowych, tworzonych na biezaco, wedtug potrzeb Zamawiajacego. Zamawiajacy
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wymaga, aby dostarczone produkty w dniu dostawy posiadaly termin przydatnosci do spozycia
nie krétszy niz 3/4 terminu liczonego od dnia wyprodukowania, oznaczonego przez producenta
na dostarczonym artykule.

Produkty musza by¢ 1 klasy, pierwszego gatunku, zgodne z polskimi normami, opakowania bez
uszkodzen.

Faktura za towar dostarczony w danym miesigcu musi by¢ przedtozona do 7 dnia kolejnego miesigca
za miesiac poprzedni

Zamawiajacy informuje, ze ilekro¢ przedmiot zamowienia okreslony w specyfikacji istotnych warunkow
zamoOwienia opisany jest przez wskazanie znaku towarowego, patentu lub pochodzenia dopuszcza si¢
rozwigzania rownowazne. Nazwy wlasne podane =~ w formularzach cenowych, ktére stanowia zalaczniki
do SIWZ nalezy rozumie¢ jako preferowanego typu. Wykonawca moze zaproponowaé produkty o innej
nazwie, jednak musza one spetnia¢ wymogi tej samej lub wyzszej jakosci. Nazwa takiego produktu musi
znalez¢ si¢ w ofercie. Zaproponowane przez Wykonawcow w ofercie produkty réwnowazne musza
posiada¢ minimalne parametry techniczne ( rodzaj opakowania, konsystencja, sktad surowcowy produktu
itp.) a takze posiada¢ cechy jakosciowe (normy, dopuszczone do stosowania gastronomicznego S$rodki
konserwujace i barwiace itp.) i walory spozywcze (sklad, smak, zapach, barwa, itp.) niec gorsze niz
produkty wymienione przez Zamawiajgcego. Opisujac przedmiot zamdéwienia przez odniesienie do norm,
europejskich ocen technicznych, aprobat, specyfikacji technicznych i systemow referencji technicznych, o
ktérych mowa w art. 30 ust. 1 pkt 2 i ust. 3 Pzp dopuszcza si¢ rozwigzania rtOwnowazne opisywanym.

Wykazanie rownowazno$ci zaoferowanego przedmiotu spoczywa na Wykonawcy. Wykonawca, ktory
powoluje si¢ na rozwigzania rownowazne, jest obowigzany wykazaé, ze oferowane przez niego dostawy
spelniaja wymagania jako$ciowe okreslone przez zamawiajacego.

CZESC III - PRODUKTY MLECZARSKIE

Przedmiotem zamdwienia jest zakup, dostawa i roztadunek produktéw mleczarskich dla Zespotu
Szkolno-Przedszkolnego w Czernicy, ul. Sw. Brata Alberta Chmielowskiego 9 oraz ul. Wroctawska 52,
55-003 Czernica zgodnie z ponizszg tabelg zawierajaca wykaz asortymentowo-iloSciowy.

Lp. Nazwa produktu spozywczego J eiﬁgi;}ka szacllll(r)lsi{éowa
1 |Jogurt naturalny, op. 1 kg szt. 920
2 | Jogurt naturalny, op. 400g szt. 650
3 |Jogurt naturalny typu greckiego, op. 400 g szt. 190
o e I
5 | Masto o zawartosci thuszczu min. 82 %, op. 200 g szt. 1600
6 | Masto osetkowe o zawartosci ttuszczu min. 82% op.300g szt. 200
7 | Mleko 2% ttuszczu 11 szt. 2400
8 | Serek twarogowy puszysty naturalny, op. 150 g szt. 60
9 | Ser z6tty tagodny, krojony, op. 1kg kg 74

10 | Ser z6tty pakowany, op. 350 g szt. 34

11 | Ser kozi w plastrach typu z6tty op.150g szt. 80

12 | Serek Mascarpone 500g szt. 40

13 | Serek twarogowy, $mietankowy z ziotami, z warzywami szt. 60
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"puszysty" opakowanie o pojemnosci 150 g

Smietana o zawarto$ci ttuszczu 12%, opakowanie
14 ) ) . Szt. 850
plastikowe o pojemnos$ci 400 ml

Smietana o zawarto$ci ttuszczu 18%, opakowanie
15 . . L szt. 290
plastikowe o pojemnos$ci 400 ml

16 | Twarog potttusty kg 180
17 | Twarég sernikowy mielony, op. wiaderko 1kg kg 50
18 | Ser z6tty blok kg 20
19 | Ser z6tty salami kg kg 8
20 | Maslanka zwykta 11 szt. 100
21 | Ser mozarella kulka 125g szt. 30

Nazwa i kody CPV odpowiadajgce przedmiotowi zaméwienia:
1550 00 00-3 - produkty mleczarskie

Przewidywana czestotliwosci dostaw: 3 razy w tygodniu, poniedziatek - $§roda-piatek, od godz. 6.00
nie pdzniej niz do godz. 8.00 rano, zawsze po ztozeniu zaméwienia telefonicznie badZ osobiscie u
dostawcy.

Szczegbty dotyczace ilosci i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane bedg na podstawie
jadtospiséw tygodniowych, tworzonych na biezaco, wedtug potrzeb Zamawiajacego.

Produkty winne by¢ §wieze, zgodne z normami: PN-A-86003, PN-A-86050, PN-66/A-86233, PN-
68/A-86230, PN-A-86155, PN-A-86061, PN-91/A-86300. Produkty musza by¢ $wieze, I klasy,
pierwszego gatunku, opakowania bez uszkodzen.

Faktura za towar dostarczony w danym miesigcu musi by¢ przedtozona do 7 dnia kolejnego miesigca
za miesigc poprzedni.

CZESC IV - WARZYWA 1 OWOCE SWIEZE

Przedmiotem zamoéwienia jest zakup, dostawa i rozladunek S$wiezych warzyw i owocow
dla Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w Czernicy, ul. Sw. Brata Alberta Chmielowskiego 9 oraz
ul. Wroctawska 52, 55-003 Czernica zgodnie z ponizszg tabelg zawierajaca wykaz asortymentowo -
ilosciowy.

Lp. Nazwa produktu spoZywczego J e(llr?igi;ka szacllll(r)lsi(éowa
1 |Arbuz kg 120
2 | Ananas kg 30
3 | Awokado Szt. 50
4 | Banan owoc kg 770
5 | Brzoskwinia kg 200
6 | Brokut $wiezy/ sezonowo szt. 63
7 | Buraki czerwone, poch. PL kg 180
8 | Buraki czerwone tarte kg 180
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9 | Cebula bez szczypioru, poch. PL kg 275
10 | Cebula czerwona kg 30
11 | Chrzan tarty stoik, op. 160 g szt. 30
12 | Cukinia, poch. PL kg 65
13 | Cytryna kg 45
14 | Czosnek w gtéwkach, poch. PL szt. 160
15 | Dynia Hokkaido kg 65
16 | Gruszka owoc, poch. PL kg 400
17 |Jabtka prazone, op. 12kg szt. 15
18 | Jabtko owoc, poch. PL kg 1350
19 | Kapusta gltowiasta biata, poch. PL kg 320
20 | Kapusta gtowiasta czerwona, poch. PL kg 200
21 |Kapusta kiszona kg 700
22 | Kapusta kiszona, op. foliowe 1 kg kg 70
23 | Kapusta mtoda, poch. PL/sezonowo szt. 90
24 | Kapusta pekinska kg 200
25 | Kalafior $§wiezy /sezonowo szt. 60
26 | Kiwi owoc Szt. 950
27 | Koper $wiezy w peczkach ok125g, poch. PL szt. 550
28 | Fasolka szparagowa kg 65
29 | Mandarynki owoc kg 150
30 | Marchew, poch. PL kg 880
31 | Melon Szt. 100
32 | Natka pietruszki w peczkach ok.125g poch. PL szt. 740
33 | Nektaryna owoc kg 180
34 | Ogorek kiszony kg 250
35 | Ogorek kiszony, op. 800 g szt. 170
36 | Ogoérek matosolny sezonowo kg 70
37 | Ogorek swiezy, poch. PL kg 170
38 | Papryka $wieza czerwona kg 80
39 | Papryka $wieza zielona kg 10
40 | Papryka Swieza zétta kg 10
41 | Pieczarki $wieze kg 75
42 | Pietruszka korzeniowa, poch. PL kg 235
43 | Pomaranicze kg 140
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44 | Pomidor $§wiezy, poch. PL kg 140
45 | Por, poch. PL kg 160
46 | Rzodkiew biata kg 125
47 | Rzodkiewka w peczkach ok. 150 g, poch. PL szt. 240
48 | Satata lodowa Szt. 260
49 | Satata zielona maslana, poch. PL SzZt. 130
50 |Satatka z kapusty czerwonej, z jabtkiem op. 750g szt. 90
Satatka firmowa (sktad: kapusta biata, marchew,
51 |cebula, papryka, woda, ocet, cukier, sol, SZt. 90
przyprawy) op. 860 g
52 | Salatka szwedzka, stoik 850 g SZt. 90
53 | Seler korzeniowy, poch. PL kg 210
54 | Szczypior w peczkach ok. 150 g, poch. PL szt. 160
55 | Sliwka renkloda sezonowo kg 85
56 | Truskawka $wieza sezonowo kg 70
57 | Winogrona jasne owoc kg 100
58 | Ziemniaki mtode, poch. PL sezonowo kg 500
59 | Ziemniak poch.PL kg 5100
60 | Boréwka amerykanska owoc/sezonowa kg 35
61 | Buraki czerwone tarte(widrki) op. 400g szt. 200
62 | Malina owoc, poch.PL kg 20
63 | Mango szt. 50
64 | Kalarepa szt. 80
65 | Granat Szt. 30
66 | Morela $wieza kg 30
67 | Mix satatop. 150 g szt. 20
68 | Mieta $wieza w doniczce szt. 10

Nazwa i kody CPV odpowiadajgce przedmiotowi zaméwienia:
03 22 00 00-9 Warzywa, owoce i orzechy

Przewidywana czestotliwo$¢ dostaw: 3 razy w tygodniu, poniedziatek - $§roda-piatek, od godz. 6.00
nie p6zniej niz do godz. 8.00 rano, zawsze po zlozeniu zamoéwienia telefonicznie badZ osobiscie
u dostawcy.

Szczegbély dotyczace iloSci i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane beda na podstawie
jadtospiséw tygodniowych, tworzonych na biezaco, wedtug potrzeb Zamawiajacego.

Produkty musza by¢ Swieze, I klasy, pierwszego gatunku, zgodne z polskimi normami ,bez $ladu
plesni, uszkodzen, przebarwien wskazujacych na rozpoczecie procesu psucia.

Faktura za towar dostarczony w danym miesigcu musi by¢ przedtozona do 7 dnia kolejnego miesigca
za miesiac poprzedni
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2.

CZESC V- PIECZYWO, WYROBY PIEKARSKIE I CIASTKARSKIE

Przedmiotem zamoéwienia jest zakup, dostawa i roztadunek pieczywa, wyrobdw piekarskich i

ciastkarskich dla

Zespotu Szkolno-Przedszkolnego

w  Czernicy,

ul.

Sw. Brata Alberta

Chmielowskiego 9 oraz ul. Wroctawska 52, 55-003 Czernica zgodnie z ponizsza tabelg zawierajaca
wykaz asortymentowo - ilo§ciowy.

Lp. Nazwa produktu spozywczego J e(Iinni(;:;ka szaclllx(:ls;(éowa
1 |Butka pszenna, ok. 50-55g szt. 650
2 | Butka wieloziarnista ok.50-55g szt. 550
3 | Butka grahamka, ok. 70 g szt. 1250
4 | Butka orkiszowa ok.70g szt. 350
5 | Bulka tarta, op. papierowe 0,5 kg szt. 310
6 |Butkaweka, 350 g Szt. 95
7 | Butka z ziarnami, ok. 70 g szt. 415
8 | Chleb graham 400 g szt. 100
9 | Chleb krojony, $wiezy, 600 g szt. 825
10 | Chleb kukurydziany 350 g szt. 70
11 | Chleb orkiszowy krojony 500 g Sszt. 140
12 | Chleb jaglany 400 g szt. 170
13 | Chleb wieloziarnisty 400 g szt. 160
14 | Chleb ze stonecznikiem 400 g szt. 150
15 | Chleb zytni razowy 400 g szt. 150
16 | Chleb zytni z dynig 500g szt. 160
17 | Chleb razowy ze stonecznikiem 500g szt. 160
18 | Chleb razowy ze $liwka 400g szt. 120
19 | Chleb z pokrzywa szt. 40
20 | Chleb ziarnisty szt. 40
21 | Butka drozdzowa z serem, owocami szt. 380
22 | Butka maslana, ok. 70g szt. 300
23 | Chatka 250g szt. 60
24 | Paczek z rézg szt. 75
25 | Rogale mas$lane 0k 70g szt. 300

Nazwa i kody CPV odpowiadajace przedmiotowi zaméwienia:
1581 00 00-9 - Pieczywo, $wieze wyroby piekarskie i ciastkarskie.
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Przewidywana czestotliwos¢ dostaw: 5 razy w tygodniu: poniedzialek - pigtek, najpdzniej
do godz. 6.30, zawsze po ztozeniu zamoéwienia telefonicznie badZ osobiscie u dostawcy.

Szczeg6ty dotyczace ilosci i asortymentu dostaw dziennych, ustalane beda na podstawie jadtospisow
tygodniowych, tworzonych na biezaco, wedtug potrzeb Zamawiajacego.

Faktura za towar dostarczony w danym miesigcu musi by¢ przedtozona do 7 dnia kolejnego miesigca
za miesigc poprzedni.

CZESC VI- MROZONE WARZYWA, OWOCE ORAZ RYBY MROZONE

Przedmiotem zamoéwienia jest zakup, dostawa i roztadunek produktéw gteboko mrozonych w tym
ryb oraz dzeméw na wage dla Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w Czernicy, ul. Sw. Brata Alberta
Chmielowskiego 9 oraz ul. Wroctawska 52, 55-003 Czernica zgodnie z ponizszg tabelg zawierajgca
wykaz asortymentowo-ilosciowy.

Lp. Nazwa produktu spozywczego J e(llnni(;:;ka szaclll;r)i':owa
1 | Barszcz ukrainski mrozonka, op. 2,5 kg Szt. 50
2 | Brokut mrozony, op. 2,5 kg szt. 24
3 | Dorsz filet mrozony bez skéry, do 10% lodu, op. 6,8 kg kg 150
4 | Dynia kostka mrozona, op. 2,5 kg szt. 48
5 | Fasola szparagowa zielona, op. 2,5 kg szt. 36
6 | Fasola szparagowa zielona, op. 450 g szt. 80
7 | Fasola szparagowa z6tta, op. 2,5 kg szt. 36
8 | Groszek zielony mrozony, op. 2,5 kg szt. 70
9 K(?mpot OWOCOWY — Z ar.oniq, $liwka, truskawka sot. 185

mieszanka op. 2,5 kg(mieszanka kompotowa)

10 | Mieszanka cateringowa op. 2,5 kg szt. 60

11 | Marchewki mini op.2,5kg szt. 50

12 | Mieszanka krélewska op.2,5kg szt. 20

13 | Miruna filet mrozony bez skéry, do 10% lodu, op. 6,8 kg kg 200

14 | Mrozona marchew z groszkiem op. 2,5 kg szt. 70

15 MroZ(?na mieszanka réznych warzyw (zupa jarzynowa sat. 40

lub wiosenna), op. 2,5 kg

16 | Mrozony kalafior op. 2,5 kg szt. 48

17 | Porzeczka czerwona mrozona, op. 2,5 kg szt. 35

18 | Porzeczka czarna mrozona op.2,5kg szt. 40

19 | Szpinak mrozony w kulkach op.2,5kg szt. 50

20 | Truskawka mrozona, op. 2,5 kg szt. 150

21 | Whoszczyzna op. 2,5 kg szt. 45
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22 | Wisnia bez pestki op. 2,5kg Szt. 60

23 | Ziemniaki pétksiezyce op. 2,5 kg. szt. 48
24 | Brokut mrozony, op. 450g szt. 180
25 | Bukiet warzyw kwiatowych,op.450g szt. 160

Mrozona mieszanka réznych warzyw (zupa jarzynowa
26 . Szt. 60
lub wiosenna), op. 450g

27 | Mrozony kalafior op. 450g szt. 90
28 | Wloszczyzna op. 450g szt. 450
29 | Truskawka mrozona, op. 450g szt. 150
30 | Marchewki kostka op.2,5kg szt. 20
31 | Paluszki rybne mrozone kg 20
32 |Jagoda mrozona op. 2,5 kg szt. 3

33 | Malina mrozona op. 2,5 kg Szt. 12

34 | Szpinak op. 450 g szt. 30

Nazwa i kody CPV odpowiadajgce przedmiotowi zaméwienia:

1589 60 00-5 - Produkty gteboko mroZone

1522 10 00-3 - Ryby mrozone

Przewidywana czestotliwo$¢ dostaw: 1 raz w tygodniu, od godz. 6.00 nie p6zniej niz do godz. 8.00
rano, zawsze po zlozeniu zamodwienia telefonicznie badz osobiscie u dostawcy.

Szczegbly, dotyczace ilosci dostaw jednostkowych, ustalane beda na podstawie jadtospiséw
tygodniowych, tworzonych na biezaco, wedtug potrzeb Zamawiajgcego.

Termin przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 25 dni.

Produkty musza by¢ I klasy, pierwszego gatunku, zgodne z polskimi normami, opakowania bez
uszkodzen.

Faktura za towar dostarczony w danym miesigcu musi by¢ przedtozona do 7 dnia kolejnego miesigca
za miesigc poprzedni.

CZESC VII- JAJA

Przedmiotem zamoéwienia jest zakup, dostawa i roztadunek $wiezych jaj kurzych dla Zespotu
Szkolno-Przedszkolnego w Czernicy, ul. Sw. Brata Alberta Chmielowskiego 9 oraz ul. Wroctawska 52,
55- 03 Czernica zgodnie z ponizsza tabelg zawierajacg wykaz asortymentowo-ilo$ciowy.

. Jednostka Ilos¢
Lp. Nazwa produktu spoZywczego miary sracunkowa
Jaja kurze Swieze, klasa A, gat. | wielko$¢ nim. L
! (duze 63 -73g) szt. 6400

Nazwa i kody CPV odpowiadajace przedmiotowi zaméwienia:
03 14 25 00 - 3 Jaja
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Przewidywana czestotliwo$¢ dostaw: 3 razy w tygodniu, poniedziatek - $roda-piatek, od godz. 6.00
nie pdézniej niz do godz. 8.00 rano, zawsze po zlozeniu zaméwienia telefonicznie badZ osobiscie
u dostawcy.

Szczegbty, dotyczace ilosci dostaw jednostkowych, ustalane beda na podstawie jadlospisow
tygodniowych, tworzonych na biezaco, wedtug potrzeb Zamawiajacego.

Termin przydatnosci do spozycia nie krétszy niz 25 dni.

Faktura za towar dostarczony w danym miesigcu musi by¢ przedtozona do 7 dnia kolejnego miesigca
za miesiac poprzedni.

CZESC VIII- WYROBY GARMAZERYJNE

Przedmiotem zamoéwienia jest zakup, dostawa i roztadunek wyrobéw garmazeryjnych dla Zespotu
Szkolno-Przedszkolnego w Czernicy, ul. Sw. Brata Alberta Chmielowskiego 9 oraz ul. Wroctawska 52,
55-003 Czernica zgodnie z ponizszg tabelg zawierajaca wykaz asortymentowo-iloSciowy.

Lp. Nazwa produktu spozywczego J e(llnni(;:;ka szaclllltr)lélfowa
1 | Pampuchy op.320g kg 90
2 | Pierogi ruskie, recznie robione(min.25% sera biatego) kg 630
3 E;eé‘;iin?ur;liqsem, recznie robione, (min. 80 % miesa w ke 240
4 | Pierogi z truskawkami, recznie robione kg 30
5 | Pierogi z serem kg 30
6 | Pierogiz jagodami kg 38
7 | Kluski $laskie kg 200
8 | Kluski $lgskie z miesem (min 80 % miesa w nadzieniu) kg 220
9 | Gotabki z ryzem i miesem (nim. 50 % miesa w nadzieniu) kg 720
10 | Kopytka kg 180
11 | Nale$niki z serem kg 380

Nazwa i kody CPV odpowiadajgce przedmiotowi zaméwienia:
158510 00 - 8 Produkty maczne
153100 00 - 4 Ziemniaki i produkty z ziemniakéw

Przewidywana czestotliwo$¢ dostaw 3 razy w tygodniu, poniedziatek - $roda-pigtek, od godz. 6.00
nie péZniej niz do godz. 8.00 rano, zawsze po ztozeniu zaméwienia telefonicznie badZ osobiscie
u dostawcy.

Szczegbly, dotyczace iloSci dostaw jednostkowych, ustalane beda na podstawie jadtospiséw
tygodniowych, tworzonych na biezaco, wedtug potrzeb Zamawiajgcego.

Termin przydatno$ci do spozycia nie krétszy niz 10 dni.

Produkty musza by¢ 1 klasy, pierwszego gatunku, zgodne z polskimi normami, opakowania bez
uszkodzen.

Faktura za towar dostarczony w danym miesigcu musi by¢ przedtozona do 7 dnia kolejnego miesiaca
za miesigc poprzedni.
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1.

CZESC IX - FILETY RYBNE SWIEZE

Przedmiotem zamoéwienia jest zakup, dostawa i roztadunek ryb $wiezych dla Zespotu Szkolno-
Przedszkolnego w Czernicy, ul. Sw. Brata Alberta Chmielowskiego 9 oraz ul. Wroctawska 52,
55-003 Czernica zgodnie z ponizsza tabelg zawierajacg wykaz asortymentowo-ilosciowy.

Jednostka Ilos¢

Lp. Nazwa produktu spozywczego miary szacunkowa

Filet z dorsza $wiezy bez skory - filety cale, bez obcych
1 | zanieczyszczen, o zwartej konsystencji, bez przebarwien kg 180
$wiadczacych o nie§wiezo$ci produktu.

2 | Filet z tososia $wiezy bez skory - filety cate kg 10

Nazwa i kody CPV odpowiadajgce przedmiotowi zaméwienia:
152111 00 - 1 Swieze filety rybne

Przewidywana czestotliwo$¢ dostaw: 1 raz w tygodniu, od godz. 6.00 nie pdzniej niz do godz. 8.00
rano zawsze po ztozeniu zamdéwienia telefonicznie badz osobiscie u dostawcy.

Szczegbly, dotyczace ilosci dostaw jednostkowych, ustalane beda na podstawie jadlospisow
tygodniowych, tworzonych na biezaco, wedtug potrzeb Zamawiajacego.
Termin przydatnosci do spozycia nie krétszy niz 5 dni.

Faktura za towar dostarczony w danym miesigcu musi by¢ przedtozona do 7 dnia kolejnego miesigca
Za miesigc poprzedni.

CZESC X - SOKI SWIEZO WYCISKANE

Przedmiotem zamdéwienia jest zakup, dostawa i rozladunek sokéw owocowo-warzywnych $wiezo
wyciskanych dla Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w Czernicy, ul. Sw. Brata Alberta Chmielowskiego
9 oraz ul. Wroctawska 52, 55-003 Czernica zgodnie z ponizsza tabelg zawierajaca wykaz
asortymentowo-ilo$ciowy.

. Jednostka Ilos¢
Lp. Nazwa produktu spozywczego miary szacunkowa
1 | Sokjednodniowy $wiezo wyciskany owocowo-warzywny 1 660

Nazwa i kody CPV odpowiadajgce przedmiotowi zaméwienia:

153210 00 - 7 Soki owocowo-warzywne

Soki ttoczone na zimno (nie z sokowiréwki), zawierajace w sktadzie owoce i warzywa, nie poddane
procesowi pasteryzacji tzw. jednodniowe. Soki 3 lub wiecej sktadnikowe, dostarczane w opakowaniach
zbiorczych minimum 3 litrowych.

Przewidywana czestotliwo$¢ dostaw: 1-2 razy w tygodniu, od godz. 7.00 nie p6Zniej niz do godz. 8.30
rano zawsze po ztozeniu zamdwienia telefonicznie badz osobiscie u dostawcy.

Szczeg6ly, dotyczace ilosci dostaw jednostkowych, ustalane beda na podstawie jadlospiséw
tygodniowych, tworzonych na biezaco, wedtug potrzeb Zamawiajgcego.

Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy, nie dtuzszy niz 24 godz. od daty produkcji.

Faktura za towar dostarczony w danym miesigcu musi by¢ przedtozona do 7 dnia kolejnego miesiaca
za miesigc poprzedni.

Strona 18z 18



